Witajcie! Niedawno rozpoczat sie nowy rok szkolny, a co za tym idzie, wrdcilismy
[ na zajecia do MDK! Mamy nowy skfad redakcji, wiec przygotujcie sie na zmiany w naszej ]
U gazetce. Na przyktad w tym roku zapoznacie sie z ciekawymi sposobami na $niadanie, ktére H
U% mozecie przygotowaé sami. Wrdcilismy tez do szkoty, co oznacza sprawdziany, prace H
b domowe, nude... Ale tez przerwy, przyjaciét, plastyke, muzyke, technike, szafki... No kto tego o
L nie lubi?! -

I Legendarnia — skad wzieto sie dyniowe szalenstwo? ]

H Dawno temu w Irlandii mieszkat farmer lJack, ktéry byt leniwy, ale tez bardzo H
U chciwy. Pewnego dnia kilku mieszkancow wioski nakryto go na kradziezy. H
U% Gdy Jack przed nimi uciekat, spotkat na swej drodze tajemniczg posta¢, H
Q% odziang w czern. U

- Czas umierac - powiedziat nieznajomy, $ciggajac kaptur.

Jack natychmiast rozpoznat diabta i w jego gtowie narodzit sie sprytny
plan. )
- A moze chciatbys nieco podokucza¢ gonigcym mnie ludziom? Wszyscy oni wierzg w Boga, il

wiec miatbys spory ubaw - powiedziat zachecajaco.
Widzac, ze diabet sie zastanawia, dodat: ’
- Zamien sie w monete, a ja zaptace nig za skradzione rzeczy. Potem bedziesz mdgt znikngg, |
a oni beda ktdcic sie miedzy sobg o to, kto ukradt pienigdze. |
- Zgadzam sie - diabet usmiechnat sie przerazajgcym usmiechem i zamienit sie w monete, ;
a po chwili wskoczyt do otwartej sakiewki Jacka.
Ale farmer ani myslat umierac. Zawigzat sakiewke, zamykajac diabta w putapce. W swoim &
planie nie wyjawit mu bowiem, ze wsrdd skradzionych rzeczy ma srebrny krzyz. 1
Diabet dtugo prosit Jacka o uwolnienie. Farmer wypuscit go dopiero wtedy, gdy obiecat, 1
ze nigdy nie zabierze jego duszy. Gdy w koncu Jack umart, nie miat dokad pdjsé. Niebo byto ]
dla niego niedostepne, poniewaz za zycia byt oszustem. Do piekfa réwniez nie miat wstepu,
dzieki obietnicy diabta. Wziat wiec niedojedzong rzepe i umiescit w niej tlgcy sie wegielek, po H
czym wyruszyt w droge, aby znalezé miejsce na wieczny spoczynek. ]
Z czasem rzepa zostata zastgpiona dynig i po dzis dzien dyniowy lampion jest dla |
Irlandczykow pamigtkg po duszach tych, ktérzy po smierci nie zaznali spokoju. J
Zgodnie z tradycjg Halloween dynie z wydrgzonymi otworami i ptongca w $rodku $wieca I
stawia sie najczesciej w oknie lub drzwiach domu.
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Informatornia

Zawsze w listopadzie organizowane sg

przeglady
patriotycznych. Ale czym wtasciwie s3 te

réozne  konkursy i piesni

piesni? Postaramy sie Wam to przyblizy¢.
Piesni patriotyczne to utwory o ojczyznie
rozumianej jako kraj ojczysty, ziemia
jezyk,

Sq $piewane podczas oficjalnych uroczystosci

rodzinna, kultura, wspdlnota.

panstwowych, rodzinnych.
Poetyckie piesni pisali nasi najwieksi poeci,
m.in.: Adam Mickiewicz, Juliusz Stowacki,

szkolnych i

Cyprian Kamil Norwid, Wincenty Pol i Maria
Konopnicka. Obok nich, piesni powstawaty

spontanicznie np. w szeregach powstanczych, zotnierskich, w legionach, na polach bitew, na
barykadach, w wiezieniach, fagrach, obozach dla internowanych, a takie w domach
rodzinnych i na emigracji. Teksty mozna byto znalezé w dziennikach, pamietnikach, drukach
ulotnych, modlitewnikach, zbiorkach poetyckich i w prasie.

Dnia 19
09:30 w sali
widowiskowej  MDK
Gdynia odbedzie sie
konkurs

listopada

piosenki
patriotycznej dla
uczniéw podstawowki
i gimnazjum. Celem

tego konkursu jest
wyksztatcenie  uczué
patriotycznych

uczestnikéw i widzéw
poprzez piesni

patriotyczne.

Mtodziez bedzie mogta wykazac sie swoim talentem, a takze bedzie miata szanse wczué sie w

uczucia autoréw tych piesni. W konkursie wezma udziat zaréwno osoby spiewajace solo, jak i

duety. Konkurs przeznaczony jest dla ucznidw szkét podstawowych, gimnazjéw i szkot

srednich.
Zapraszamy!
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A Pychotka ¥

U% Kazdy z was lubi pizze, prawda? Oto dos¢ prosty w przygotowaniu przepis na
5 margeritte, czyli podstawe do kazdej z pizz.

|

U% Sktadniki na trzy pizze:

i yp

| .

5 - maka pszenna =52""~_ 250g

. - drozdze @ . 25g Swiezych lub 7g suchych
U% - koncentrat pbmidorowy
5 -ser |

- cukier i J % tyzeczki
.’/},/_
s - sol %//zlfyieczka

-ciepta woda "’ 150ml
= -oliwa z oliwek Q 1 tyzka

Wykonanie: .

e Wilaéoliwe

e Powolifaczy¢ sktadniki w jedng

| czesc

e Uformowac kulke i wyrabia¢ ciasto
przez okoto 15 minut

u,

n:

| .
i"i% e Drozdze wymiesza¢ w kubku z

H% ciepfa wodg

+ e Doda¢ cukier i 2 tyzki maki

H% e Odstawi¢ na ok. 15 min. W ciepte *
ﬁ% miejsce do wyrosniecia

H e Make przesia¢ do miski

H e Dodac sl .
H e Wymieszaé .
| e Stopniowo wlewac¢ rozczyn drozdzy

H jednoczesnie delikatnie i powoli

H mieszajgc sktadniki drewniang .
U% tyzkg, zagarniajgc do srodka .
i"i% kolejne partie maki .
L
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|
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Przykry¢ sciereczka i odstawi¢ do
wyrosniecia na ok.1% h
Wyrosniete ciasto podzieli¢ na 3
czesci, kazdg czesc rozptaszczyé na
dnie blaszki (tortownicy)
posmarowanej oliwg

Odstawi¢ na ok. %; h do
podrosniecia w ciepte miejsce bez
przeciggdw pod przykryciem ze
Sciereczki

Nagrzac¢ piekarnik do 250°C
Podrosniete ciasto na pizze
posmarowac koncentratem
pomidorowym

Posypac tartym serem

Wiozy¢ pizze do piekarnika

Piec ok. 10 min., az boki pizzy lekko
sie zarumienig

Gotowe
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